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SprayTech

Detalles del producto Ver en linea

Pulverizacién de agentes separadores y potenciadores del sabor
Proteccion biologica para alargar la fecha de caducidad
> Control de rociado inteligente que pulveriza solo cuando el producto esta colocado y se

puede hacer libremente

> Disponible con hasta 4 boquillas de pulverizacion



Weber SprayTech: Tecnologia de rociado sostenible e innovadora.

Con la ayuda de la tecnologia inteligente SprayTech de Weber, sobre el producto se aplica un agente separador
imperceptible para el consumidor, de manera que las rodajas de una porcion se pueden retirar con mayor facilidad, sin
dafiar el producto. La gama de aplicaciones es muy variada: desde productos muy adhesivos y pegajosos como el queso o
los productos veganos, hasta porciones ultrafinas o jamén cocido. En muchos casos, la tecnologia SprayTech de Weber
puede sustituir la funcion de una I1dmina intermedia de papel o de plastico y, por lo tanto, es una alternativa ecologica y
sostenible a un intercalador. La tecnologia SprayTech de Weber puede integrarse en practicamente todos los modelos de
loncheadora actuales de Weber y, por lo tanto, también es adecuada para reequipar maquinas ya existentes. A través de
la integracion completa de software, el manejo y el ajuste del sistema son sumamente sencillos. Ademas, la seguridad de
servicio y la eficiencia del sistema alcanzan su maximo nivel gracias a las diferentes funciones con las que cuenta, como
el control de rociado y la pulverizacion solo cuando la porcion esta colocada. Especialmente interesante es el uso de la
tecnologia SprayTech en productos que simplemente no permiten el uso de papel o Id8minas de plastico para separar
rodajas individuales. La tecnologia SprayTech de Weber ofrece asi unos campos de aplicacion completamente nuevos. Un
ejemplo: el empleo para porciones ultrafinas. Estas rodajas cortadas muy finas se adhieren fuertemente unas a otras
después de poco tiempo y el consumidor solo puede separarlas con dificultad, rompiéndolas la mayoria de las veces. Aqui
es donde se constatan las limitaciones de los intercaladores clasicos. La tecnologia SprayTech de Weber ofrece
soluciones e incluso permite que las rodajas de carne cortadas muy finas se puedan separar facilmente. Ademas, la
aplicacion de aditivos o de agentes que prolongan la fecha de caducidad es concebible y realizable con la tecnologia
SprayTech. En el caso de este Ultimo aspecto, la asi llamada proteccion bioldgica es una tecnologia muy prometedora
para el futuro e interesante tanto para empresas de procesamiento de alimentos como también para el comercio. Ya que
ademas de la prolongacion de la fecha de caducidad de los alimentos, ciertos agentes ofrecen adicionalmente la
capacidad de retrasar o incluso anular el crecimiento de gérmenes patdgenos. La consecuencia inmediata de esto son

varios efectos positivos: mayor sostenibilidad gracias a una menor eliminacion de alimentos y una mayor seguridad de los

mismos.




Weber significa: Servicio en toda Ia Linea.
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Weber Academy.

Maximo rendimiento de linea
mediante cursos de formacion
profesionales.

En la sede principal de la empresa Weber
en Breidenbach disponemos de un
centro de entrenamiento propio: la
Weber Academy. Como proveedor de
soluciones integrales de lineas de
produccion le ofrecemos cursos de
formacion para su linea Weber,
especialmente adaptados a sus
necesidades. La finalidad de los cursos
es siempre aumentar la eficiencia y

optimizar el beneficio de su empresa.

Weber Guardian.

Un plan seguro para su
produccion.

Solo quien escucha es capaz de
comprender. Y quien comprende, puede
actuar. Nuestro programa Weber
Guardian combina persona, maquina y
proceso, para optimizar la produccion.
Desde el mantenimiento e inspeccion
preventivos o el desarrollo personal
especifico, hasta el acompafamiento y

optimizacién de la produccion.

Le atenderemos con mucho gusto.

Weber Inc. U.S. Sales

Simon.Langhorn@weberweb.com

Weber Food Technology GmbH

Gunther-Weber-StraBe 3 | 35236 Breidenbach | Germany
Phone: +49 6465 918 - 0 | Fax: +49 6465 918 - 11 00
info@weberweb.com | www.weberweb.com

Weber Portal.

Pensar interconectados, actuar
juntos.

En su Weber Portal personal encontrara
toda la informacion sobre su
equipamiento Weber. De forma
compacta, individual e interactiva. Desde
su perfil de cliente y el de sus maquinas
o cursos de formacién online para sus
configuraciones, hasta la solicitud de
repuestos y ofertas de servicio. ¢ Se ha

registrado ya?

HNEEE



mailto:Simon.Langhorn@weberweb.com
mailto:info@weberweb.com
https://www.weberweb.com

Aviso Legal

Este documento se ha generado automaticamente el 29.04.2024. Toda la informacion es no vinculante. Nos reservamos el
derecho a introducir modificaciones en interés del progreso técnico. Para obtener la informacién mas reciente sobre este

producto, visite: https://www.weberweb.com/es/gama-de-productos/tecnologia/spraytech/
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