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weDIVIDE 7000

Dettaglio del prodotto Vista online

Divide blocchi di formaggio e forme rotonde
Possibilita di divisione orizzontale e verticale

Taglio con lama o con filo, a scelta
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Posizionamento individuale e a seconda del peso delle barre divise per la consegna alle

unita a valle, ad es. weSCAN 7000, tramite robot a braccio articolato



Weber weDIVIDE 7000: Preparazione ottimale del formaggio per la
massima resa.

Il divisore per blocchi di formaggio weDIVIDE 7000 di Weber ¢ il perfetto inizio di una linea ad alte prestazioni e altamente
automatizzata. Completamente integrato o come variante indipendente, il weDIVIDE divide i blocchi di formaggio e le
forme rotonde in barre di formaggio uniformi che prepara per la successiva lavorazione in modo da ottenere la massima
resa possibile, riducendo al contempo al minimo I'impiego di manodopera. Per i prodotti che non devono essere divisi,

weDIVIDE offre una funzione di passaggio.

Vantaggi

Puo essere configurato in linea o con la fuoriuscita a sinistra o a destra
Raggruppamento regolato dal peso delle barre di formaggio divise per ridurre gli spazi vuoti/le confezioni vuote nel
processo successivo
> Il telaio di taglio pud essere spostato in modo automatizzato in senso verticale e orizzontale per una divisione in
altezza e centrale esatta.
Telai di taglio e stampi codificati per evitare collisioni
Posizioni di deposizione integrate per accessori come ad es. telai di taglio e punzoni
Possibilita di rifilatura laterale
Monitoraggio della rottura del filo per aumentare la sicurezza di esercizio
Funzione di caricamento manuale integrata - realizzata senza la necessita di componenti aggiuntivi
Conversione del rapporto di taglio senza I'utilizzo di utensili

Preparazione alla pulizia senza attrezzi
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Integrazione perfetta nel comando della linea Weber con Weber OneControl




Weber significa: assistenza su tutta Ia linea.

Weber Academy.

Prestazioni massime della linea
grazie alla formazione
professionale.

Nel quartier generale di Weber a
Breidenbach disponiamo di un nostro
centro per la formazione, la Weber
Academy. In quanto fornitori di soluzioni
di linea complete, offriamo corsi di
formazione per le linee Weber su misura
alle vostre necessita. L'attenzione &
sempre rivolta all'aumento dell'efficienza
e all'ottimizzazione dei guadagni nella

vostra azienda.

Inviaci un messaggio.

Weber Inc. U.S. Sales

Simon.Langhorn@weberweb.com

Weber Food Technology GmbH

Weber Guardian.

Un piano sicuro per la vostra
produzione.

Solo chi ascolta, pué comprendere. E chi
comprende, puo agire. Con il nostro
programma Weber Guardian possiamo
armonizzare persone, macchine e
processi, al fine di ricavare il massimo
dalla produzione. Dalla manutenzione e
dall'ispezione preventive, alla formazione
finalizzata del personale, fino
all'ottimizzazione e alla guida durante la

produzione.

Gunther-Weber-StraBe 3 | 35236 Breidenbach | Germany
Phone: +49 6465 918 - 0 | Fax: +49 6465 918 - 11 00
info@weberweb.com | www.weberweb.com

Weber Portal.

Pensare interconnessi, agire
insieme.

Nel vostro Weber Portal personalizzato
trovate tutto sul vostro equipaggiamento
Weber. Compatto, personalizzato e
interattivo. Dal vostro profilo cliente a
dalle vostre macchine, all'e-learning sul
vostro setup e all'ordine di pezzi di
ricambi con facilita. Registrazione gia

effettuata?
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Avviso legale

Questo documento é stato generato automaticamente il 29.04.2024. Le informazioni non sono vincolanti. Ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche nell'interesse del progresso tecnico. Per informazioni aggiornate su questo prodotto, visitare il sito:

https://www.weberweb.com/it/prodotti/preparazione-del-prodotto/wedivide-7000/
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