
Dettaglio del prodotto

Rimuove in modo completamente automatico ed igienico l’involucro dei salumi

Produzione continua: i prodotti sono caricati automaticamente e possono stazionare

temporaneamente sia prima che dopo la pelatura

Sicurezza degli alimenti: il prodotto e la parte esterna dell’involucro vengono

rigorosamente separati

Controllo integrato della rimozione dell’involucro per aumentare la sicurezza di processo

Vista online

wePEEL



Weber wePEEL: Pelatura igienica ed efficiente dei salumi.

Questa pelatrice rimuove in modo completamente automatico ed igienico l’involucro ad es. di salumi cotti e salame. Si

tratta di un notevole vantaggio per i prodotti di grosso calibro e lunghi, difficili da gestire manualmente. Inoltre, la

macchina può essere assemblata in modo personalizzato. La separazione netta tra zona grigia e zona igienica fa sì che

l’involucro dei prodotti rimanga nella zona grigia, incrementando così la sicurezza igienica del prodotto pelato. In caso di

produzione continua, lo stazionamento temporaneo può essere impiegato sia prima che dopo la pelatura.

Vantaggi

Automazione della preparazione del prodotto per risparmiare sul personale

Miglioramento dell’igiene: il prodotto e la parte esterna dell’involucro vengono rigorosamente separati, l’involucro

rimane nella zona grigia

Controllo della rimozione dell’involucro e possibile stazionamento temporaneo prima e dopo la pelatura

Possibilità di assemblaggio personalizzato

Set igienico opzionale:

irradiazione UV-C dal lato inferiore dei nastri che trasportano il prodotto

sterilizzazione dell’aria con UV-C nella zona di pelatura



Dati tecnici

Larghezza massima del prodotto (mm) 165

Altezza (mm) 2087

Lunghezza (mm) 5440

Calibro massimo (mm) 165

Altezza massima del prodotto (mm) 50

Calibro minimo (mm) 50

Lunghezza prodotto (mm) max. 3200

Larghezza (mm) 3400
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Weber significa: assistenza su tutta la linea.

Weber Academy.

Prestazioni massime della linea
grazie alla formazione
professionale.
Nel quartier generale di Weber a

Breidenbach disponiamo di un nostro

centro per la formazione, la Weber

Academy. In quanto fornitori di soluzioni

di linea complete, offriamo corsi di

formazione per le linee Weber su misura

alle vostre necessità. L’attenzione è

sempre rivolta all’aumento dell’efficienza

e all’ottimizzazione dei guadagni nella

vostra azienda.

 

Weber Guardian.

Un piano sicuro per la vostra
produzione.
Solo chi ascolta, può comprendere. E chi

comprende, può agire. Con il nostro

programma Weber Guardian possiamo

armonizzare persone, macchine e

processi, al fine di ricavare il massimo

dalla produzione. Dalla manutenzione e

dall’ispezione preventive, alla formazione

finalizzata del personale, fino

all’ottimizzazione e alla guida durante la

produzione.

 

Weber Portal.

Pensare interconnessi, agire
insieme.
Nel vostro Weber Portal personalizzato

trovate tutto sul vostro equipaggiamento

Weber. Compatto, personalizzato e

interattivo. Dal vostro profilo cliente a

dalle vostre macchine, all’e-learning sul

vostro setup e all’ordine di pezzi di

ricambi con facilità. Registrazione già

effettuata?

Inviaci un messaggio.

Weber Inc. U.S. Sales

Simon.Langhorn@weberweb.com
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Avviso legale

 

Questo documento è stato generato automaticamente il 29.04.2024. Le informazioni non sono vincolanti. Ci riserviamo il diritto di

apportare modifiche nell'interesse del progresso tecnico. Per informazioni aggiornate su questo prodotto, visitare il sito:

https://www.weberweb.com/it/prodotti/preparazione-del-prodotto/wepeel/
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