
Product details

Slicer voor een breed assortiment producten en toepassingen

Unieke verhouding tussen performance en footprint

Grote verscheidenheid aan verschillende snij-, aanvoer- en portioneersystemen

Compromisloos open designconcept

Tot 2-voudige Vario-grijper en vacuümgrijpertechnologie

Online bekijken

Voordelen

Sikkelmes Performance sikkelmes Weber Hygiene Design Vacuum gripper

Variogrijper Snelle insteltijd SprayTech Interleaver

Automatische belading

weSLICE 7500



weSLICE 7500: Performance-slicer en allrounder in één.

De Weber performance-slicer weSLICE 7500 maakt indruk met een hoge output van maximaal 1.850 snedes per

minuut en is, niet in de laatste plaats dankzij de 500 mm brede en 220 mm hoge snijas, perfect voor een breed scala

aan toepassingen van kaliber producten met dezelfde diameter. Maar ook gekookte ham, bacon of speciale

toepassingen zoals hele spieren en vierendelen kunnen precies en efficiënt gesneden worden met de weSLICE 7500.

Dankzij een nieuw geleidingssysteem in het gedeelte voor productinvoer en -geleiding is het wisselen van producten

bijzonder eenvoudig, veilig en snel. De grote verscheidenheid aan productaanvoersystemen is uniek op de markt:

klanten kunnen kiezen tussen GripnGo, een spooronafhankelijke Vario-productaanvoer, of het ContiFlow-

productaanvoer zonder herlaadpauze, dat speciaal is ontwikkeld voor gebruik met flowpack-verpakkingsmachines. Alle

systemen zorgen voor een uiterst nauwkeurige productbehandeling tijdens het aanvoerproces en zorgen tegelijkertijd

voor snelle herlaadtijden. In combinatie met de beschikbare Performance-snijsystemen is dit een garantie voor

maximale performance en maakt dit de optimale configuratie van de slicer voor een breed scala aan toepassingen

mogelijk. Daarnaast draagt de Vario-technologie van de weSLICE 7500 bij aan eersteklas opbrengsten voor natuurlijke

producten zoals bacon. Bij de weSLICE 7500 is bovendien een spooronafhankelijke productaanvoer mogelijk.

Optioneel kan de invoermodule van de slicer worden uitgerust met een weegfunctie. Enerzijds kan het exacte gewicht

van alle producten die in de lijn worden ingevoerd worden geregistreerd, anderzijds kan met deze functie de

lijnprestatie worden bepaald wat betreft de opbrengst. Bovendien kan in deze slicerconfiguratie een geïntegreerde

Weber-scanner worden gebruikt, wat leidt tot een minimalisering van de lijnlengte. Natuurlijk maakt de weSLICE 7500

ook indruk met zijn baanbrekende hygiënische ontwerp, dat aan de hoogste hygiënenormen voldoet en een optimale

toegankelijkheid tot alle gebieden heeft voor het eenvoudiger ombouwen en reinigen. Dit wordt bijvoorbeeld

gerealiseerd door een compromisloos open ontwerp en de afwezigheid van holle ruimten.

Presentatie

Gestapeld Staggered Stack Gestapeld met Interleave Stapel shingled

Shingled Shingled met Interleave Eindeloos shingled Stuks

Shaved Meat Gevouwen Portiedesigner Overlappend - op
soort/gemengd

Meervoudig overlappend
- op soort/gemengd

Quartering



Technische gegevens weSLICE 7500

Hoogte snijschacht (mm) 200 - 220

Breedte snijschacht (mm) 450 - 500

Productlengte (mm) 1200, 1600, 1850

Snijsysteem Sikkelmessensysteem

Belading (automatisch/handmatig) automatisch

Snijvermogen sikkelmes (tpm) max. 1850
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Weber staat voor: service op de hele lijn.

Weber Academy.

Maximale performance van de
productielijnen door
professionele trainingen.
Op het Weber hoofdkantoor in

Breidenbach hebben we ons eigen

trainingscentrum, de Weber Academy.

Als aanbieder van complete

lijnoplossingen bieden wij trainingen aan

voor uw Weber-productielijn, die precies

zijn afgestemd op uw behoeften. De

focus ligt altijd op het verhogen van de

efficiëntie en het optimaliseren van de

winst binnen uw bedrijf.

 

Weber Guardian.

Een veilig plan voor uw
productie.
Alleen wie luistert kan begrijpen. En wie

begrijpt kan handelen. Met ons Weber

Guardian-programma brengen wij mens,

machine en proces met elkaar in

harmonie, om het beste uit de productie

te halen. Van preventief onderhoud en

inspectie via doelgerichte ontwikkeling

van het personeel tot het begeleiding en

optimalisatie van de productie.

 

Weber Portal.

Denken in netwerken, samen
handelen.
Alles rond uw Weber-equipment vindt u

gebundeld in uw persoonlijke Weber

Portal. Compact, individueel en

interactief. Van uw klantprofiel en het

profiel van uw machines via e-learning

met betrekking tot uw setup en de

eenvoudige bestelling van onderdelen tot

ons serviceaanbod. Heeft u zich al

aangemeld?

Wij kijken uit naar uw bericht.

Weber Inc. U.S. Sales

Simon.Langhorn@weberweb.com
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Juridische kennisgeving

 

Dit document werd automatisch gegenereerd op 28.04.2024 Alle informatie is niet bindend. Wijzigingen in het belang van de

technische vooruitgang zijn voorbehouden. Ga voor de laatste informatie over dit product naar:

https://www.weberweb.com/nl/portfolio/slicer/weslice-7500/?ref=brochure-qr
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