
Подробнее об изделии

Универсальное решение для различных применений

Слайсер с серповидным ножом режет со скоростью до 2000 резов в минуту

Варио-захват (до трех рядов)

 

Посмотреть
онлайн

Преимущества

Серповидный нож Гигиеничный дизайн
Weber

вакуумный захват Захват Vario

Быстрая переналадка SprayTech Устройство для
прокладывания
ломтиков бумагой

Автоматическая
загрузка

Слайсер 804



Слайсер Weber 804: Высокопродуктивный слайсер на любой случай.

Слайсер Weber 804 — это одна из самых эффективных систем в своем классе. Система серповидных ножей

нарезает продукты длиной до 1700 мм с максимальной скоростью 2000 резов в минуту. Автоматическая

центральная загрузка позволяет быстро заменить продукт. В слайсере  804 используется режущая головка с

функцией непрерывного резания, которая точно нарезает ломтики толщиной от 0,1 до 50 мм наиболее

распространенных форм продуктов. Камера резки шириной 400 мм и высотой 180 мм позволяет одновременно

обрабатывать четыре продукта с калибром 95 или три продукта размером 120 x 120. Система автоматически

регулирует высоту и ширину прохода продукта и управляет ими с помощью программных средств.

Гигиеничная конструкция Weber обеспечивает простую очистку установки.

Презентация

Укладка стопкой Укладка в стопку со
смещением

Укладка стопкой
с перемежением
ломтиков

Укладка стопкой и
«черепицей»

Укладка «черепицей» Укладка «черепицей» с
интерливером

Поперечная
«черепица»

Многослойная укладка
«черепицей»

Бесконечная
«черепица»

Кусочки Ворох Сложенные пополам
ломтики

Укладка по кругу Укладка овалом Дизайнер порций Внахлест — один
сорт/ассорти

Многослойная укладка
внахлест — один
сорт/ассорти



Технические характеристики Слайсер 804

Высота (мм) 2424 (с регулируемыми захватами: 3195)

Ширина (мм) 1505

Длина (мм) 3965

Вес (кг) 2300

Скорость резания (об/мин) макс. 2000

Высота камеры резки (мм) 180

Ширина камеры резки (мм) 400

Длина продукта (мм) 1200/1700

Система нарезки Серповидный нож

Толщина резания (мм) 0,5–50

Загрузка (автоматическая/ручная) Автоматическая



Weber Food Technology GmbH
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Weber — это комплексное обслуживание производственной линии

Академия Weber

Профессиональные тренинги
В штаб-квартире Weber в Германии, в

городе Брайденбахе находится наш

собственный учебный центр –

Академия Weber. Как поставщик

комплексных линейных решений, мы

предлагаем тренинги по линиям

Weber, точно соответствующие Вашим

потребностям. Благодаря этому в

центре внимания всегда стоят

повышение эффективности и

оптимизация прибыли на Вашем

предприятии.

 

Программа Weber Guardian

Надежный план для Вашего
производства
Только тот, кто слушает, может понять.

И только тот, кто понимает, может

действовать. С помощью программы

Weber Guardian мы улучшаем

взаимодействие между человеком,

машиной и производственным

процессом, чтобы наладить

максимально эффективное

производство.

 

Портал Weber

Комплексное мышление и
совместные действия
Вся актуальная информация о Вашем

оборудовании Weber собрана в

учетной записи на портале Weber.

Компактность, индивидуальный

подход, интерактивность. От Вашего

профиля клиента и машин до

электронных курсов обучения и

настроек, от более удобного заказа

запасных частей до сервисных

предложений. Уже зарегистрированы?

Ваше сообщение важно для нас.

Weber Inc. U.S. Sales

Simon.Langhorn@weberweb.com

mailto:Simon.Langhorn@weberweb.com
mailto:info@weberweb.com
https://www.weberweb.com


Официальное уведомление

 

Этот документ был автоматически сформирован 29.03.2024. Вся информация не является обязательной. Мы

оставляем за собой право вносить изменения в зависимости от технического прогресса. Для получения актуальной

информации об этом продукте перейдите по ссылке: https://www.weberweb.com/ru/assortiment/slaisery/slaiser-804/

 

https://www.weberweb.com/ru/assortiment/slaisery/slaiser-804/

